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sanBros

marinadas

BBQ

Da a tus carnes de ave y cerdo un sabor
especial con la marinada BBQ. Conseguiras
el sabor tipico americano mas famoso del
mundo.

Ref. 31059

BBQ Hickory
Marinada con sabor barbacoa y un toque
ahumado. Su humo aporta el sabor ahumado
a la auténtica salsa BBQ americana.
Ref. 31068

Buffalo Wings

El mejor amigo de las alitas de pollo,
pruébalas y quedaras hechizado por su
sabor. Da un toque picante con la tipica
salsa americana.

Ref. 31082

Burger Provenzal
Preparado novedoso para la elaboracion de
Burger Meat. Se caracteriza por un sabor
amezcla de hierbas provenzales y vegetales
deshidratados.
Ref. 31088
Burger Rioja
Preparado liquido para la elaboracion de
Burger Meat. Se caracteriza por el toque tan
especial que le proporciona el vino tinto.
Ref. 31090
Burger Tex Mex
Preparado novedoso para la elaboracion de
Burger Meat. Se caracteriza por un toque
picante con sabor a comino, tipico de la
cocina mexicana.
Ref. 31089

En www.sanbros.es catdlogo completo

Chipotle
El chipotle es un tipo de chile ahumado con
un toque picante, normalmente de la variedad
de los jalapefios..
Ref. 31116
Conac
Agradable marinada al gusto y la vista, con
un suave aroma a cofac. Especial para
carnes de cerdo y ternera. jSabor muy
caracteristico y casero!
Ref. 31025

Costillar

Marinada que aporta un sabor ahumado y
ligeramente picante con un toque dulce.
Especial para preparar las costillas de cerdo.

Ref. 31067

Gyros

Viaja hasta Grecia con esta marinada que
recuerda a la carne asada en horno vertical
tipica de este pais y que se sirve con tomate
y cebolla.

Ref. 31050

Herbs & Garlic

Marinada con un suave sabor a ajo y mezcla
de hierbas aromaticas. Su color rojo, junto
con las hierbas, dan un increible aspecto y
sabor a la came.

Ref. 31020

Limon

Sabrosa y de aspecto brillante por su
caracteristico color amarillo. Muy aromatico,
con notas citricas.

Ref. 31058




Mechoui

Marinada de origen marroqui compuesta por
una mezcla de especias y hierbas
aromaticas, especialmente indicada para la
carne de cordero.

Ref. 31037

Mediterrnea

Mezcla de los mejores sabores y aromas del
Mediterraneo como el ajo, el aceite de oliva
y la albahaca. Con un brillante colorido y un
fresco sabor.

Ref. 31029

Naranja

Con este producto, le otorgaras a tus platos
un fresco sabor a naranja que los hara
diferentes y muy sabrosos. Va genial para
el pollo, el salmon y el pato.

Ref. 31002

Criental

Da a tus platos de ave y cerdo, el color, olor
y sabor caracteristico de os platos orientales.

Ref. 31012

Persilada

Marinada a base de ajo y perejil en un fondo
de aceite de oliva, que decora y proporciona
un sabor muy espafol e intenso al producto.

Ref. 31057

Provenzal

Base de hierbas arométicas que proporciona
un bonito aspecto y un suave sabor. Con
hierbas en suspension que decoran las
carnes mejorando su presencia.

Ref. 31013

Rioja
Marinada a base de vino tinto, con hierbas
en suspension que decoran la carne y

mejoran su presencia. Genial para un
salteado de verduras.

Ref. 31043
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andoori

Con esta marinada, tus creaciones tendran
todo el sabor del jengibre y el curry. Una
forma ideal de trasladarte a la cocina india.
Perfecta para wok.

Ref. 31069

Teriyaki

Aderezo tradicional de la cocina japonesa,
siendo uno de sus principales ingredientes,
la soja. Aporta un sabroso sabor dulzén.

Ref. 31017

Tex Mex

Marinado picante con jalapefio y un toque
a cebolla'y comino. Inspirada en la cocina
tejana-mejicana. Ideal en filetes para
barbacoa.

Ref. 31011

Tijuana

Excelente para proporcionar un toque picante,
a la vez que sabroso. Ademas, aporta al
producto final un bonito color rojo.

Ref. 31042

Vino Tinto

Recomendada para carnes con fuerte sabor,
como pueden ser las piezas de caza. |deal
para cocinar a fuego lento y hacer una
excelente salsa para sus platos.

Ref. 31014
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BQ

La clasica salsa barbacoa a base de tomate
que se aplica en el Ultimo minuto de coccién
0 como condimento en frio.

Ref. 31026

BBQ Hickory

Salsa BBQ Americana con un sabor,
inigualable y clasico. Perfecto para aquellas
personas que buscan un toque de sabor
ahumado.

Ref. 31093

BBQ Miel

Salsa barbacoa con un sabor ligeramente
ahumado y un toque dulce que le aporta la
miel pura. Especial para la preparacion de
costillas de cerdo a la miel.

Ref. 31007

Mango & Chili

Salsa tropical dulce, con un toque de picante.
Si te gusta la cocina exdtica, no puede faltar
en tus platos.

Ref. 31109

Mostaza & Miel

De color amarillo con pimiento rojo troceado.
El dulzor de la miel y el sabor de la mostaza
aportan al producto un contraste especial
de sabores.

Ref. 31056

Sweet Chili

Salsa picante con un delicioso toque dulce.
Ideal en wok, platos de arroz y para pintar
los alimentos en el ultimo momento de la
barbacoa.

Ref. 31008

Nelalelte)]

Sabrosa mezcla de hierbas aromaticas como
tomillo, albahaca, romero y pimienta rosa
entre otros. Excelente con carne de caza,
bistec y entrecot.

Ref. 30075

Dekora

Mezcla de verduras deshidratadas entre las
que destaca la cebolla, que sirve para
decorar cualquier plato asi como para
acompafiar sopas y pasta.

Ref. 30014

Empanado Gourmet Limdn

Pan rallado sazonado con un toque de limoén
para empanar carne y pescado. Conseguira
un plato elaborado muy crujiente y sabroso.

Ref. 30162

Ensalada Toscana

Excelente para todo tipo de ensaladas, con
un distinguido sabor a ajo. Mezclado con
aceite de oliva y/o vinagre, es la base
perfecta de cualquier alifio.

Ref. 30134

Hierbas Provenzales

Sinfonia de excelentes hierbas de la Provenza
francesa para todo tipo de cocina que
requiera de un toque de hierbas especial.

Ref. 30025

Steak Mix

Pimienta cascada acompafada de una
mezcla de especias que, juntas,
proporcionan un sabor espectacular y un
toque picante.

Ref. 30021




SanBros

spice rubs

BBQ

Este sazonador aporta un sabor y color
caracteristico a la carne de tus barbacoas.
Cléasico sazonador para todos los productos
tipicos de las barbacoas.

Ref. 30008

BBQ Chili

Spice rub con sabor barbacoa que te aportara
un toque picante a base de chili.

Ref. 30154

BBQ Deluxe

Spice rub con excelente sabor barbacoa,
especialmente indicado para la carmne
envasada gracias a su sal encapsulada.

Ref. 30007

B

BQ Hickory

Spice rub con sabor barbacoa y un toque
ahumado. Su humo aporta el sabor ahumado
a la auténtica salsa BBQ americana.

Ref. 30196

BBQ Limon

Seleccion de especias, capaz de evocar el
sabor més tradicional de la cocina americana
y combinada con el toque mediterraneo que
aporta el limon.

Ref. 30223

BBQ Sinfonia

En este spice rub, encontrara una sinfonia
de sabores, destacando los toques citricos
de la naranja y el aroma de la canela, en
una perfecta armonia.

Ref. 30149

En www.sanbros.es catdlogo completo

BBQ Tex Mex

Spice rub con jalapefio y un toque a cebolla
y comino. Inspirada en la cocina tejana-
mejicana. |deal para tus barbacoas.

Ref. 30033

Burger Asidtica
Sazonador para la preparacion de burger,
carne picada y barbacoa. Producto natural
con todo el sabor de la cocina asiatica.
Ref. 30055

Burger Casera

Clasico sazonador para hamburguesas de
ternera/cerdo, con cebolla, perejil y un dulce
toque picante.

Ref. 30184

Burger Mix
Combina el suave sabor a cebolla con un
toque de guindilla, acompafiado de plantas
aromaticas, que convertiran un plato
cualquiera en un bocado gourmet.
Ref. 30183

Burger Vegetal

Incorpora entre sus ingredientes una mezcla
de verduras. La combinacion perfecta entre
carne y vegetales, sin perder el sabor
genuino de una hamburguesa.

Ref. 30186

Chicken Curry

Aporta un suave gusto a curry acompafado
de otras especias. Excelente para verduras,
pollo y otros productos donde se desee un
toque a curry.

Ref. 30016




Fajitas

Seleccion de especias que evocan uno de
los platos mas tradicionales, populares y
deliciosos de la cocina mejicana.

Ref. 30218

Kebab Turco

Este spice rub, con origen en Turkia, aporta
el sabor tradicional para el kebab turco. Se
puede consumir con carne picada o en tiras.

Ref. 30015

Mechoui
Mezcla de hierbas arométicas y especias
con origen en El Magreb, aportan a la carne
un caracteristico sabor a romero y curry,
perfecto para el asado de cordero.
Ref. 30115

Pimienta & Limoén

Destacado sabor a limén que junto con el
toque picante de la pimienta, lo hace ideal
para pollo y pescado. Su textura es perfecta
para ensaladas.

Ref. 30110

Pincho Amairillo

De color amarillo intenso para la elaboracion
de pinchos, con un aroma especiado
caracteristico. Proporciona un increfble sabor
a curry y especias.

Ref. 30182

Ras El Hanout

Mezcla de hierbas y especias cuyo origen
esté en la zona del Magreb. Especialmente
indicado para cocinar en tajin, usandose
frecuentemente en el cuscus.

Ref. 30157

Shoarma

Mezcla que proviene de Oriente Medio, muy
popular en algunos paises como Holanda
o Inglaterra. Shoarma o Shawarma es la
denominacion arabe del kebab turco.

Ref. 30135

Steakhouse

Steakhouse es un spice rub creado con una
variedad de especias que conseguiran dar
un toque especial a la carne de vacuno.

Ref. 30169

Tacos
Excelente para la elaboracién del autentico
taco mejicano, para el que recomendamos
el uso de carne de vacuno.
Ref. 30107
Tandoori Masala
De intenso color rojo, que se transfiere a los
alimentos con los que se cocina, dandoles
un toque muy exético, ademas de un
agradable perfume especiado.
Ref. 30067

Tikka Masala

Mezcla de especias del suroeste asiatico.
Su popularidad es tal que en el Reino Unido
se ha llegado a afirmar que el pollo tikka
masala es el verdadero plato nacional.

Ref. 30155

Tomillo & Limoén

Combinacién de especias con un suave toque
mediterraneo que aportan el tomillo y el
frescor citrico del limon.

Ref. 30222




